
MENU

Amuse
Hoorntje met zalmmousse, pistache en een oester met rode wijnazijn 

Voorgerecht
Rillette van zeebaars

Rode spitskool ingelegd in rozenwater • koraaltuille • granaatappelpitjes • 

zwarte-knoflookmayonaise

Wijn: Wild House, Chenin Blanc, Zuid-Afrika

Ravioli met coquille
Heilbot • spinazie • schaaldierensaus

Wijn: Bocage Reserva Branco, Sauvignon blanc/Viognier/Alvarinho, Portugal

Tussengerecht

Grapefruitsorbet
Cava

Spoom

Puntpaprikasoep 
Basilicumschuim

Soep

Dessert
Duo cake van ruby- en karamelchocolade 

Roodfruitgel • pistacheroomijs

Wijn: Klawer Cellars, Red Muscadel, Zuid-Afrika

Kalfsentrecote
Gamba’s • pastinaakcrème • truffelrisotto bitterba l• sugarsnaps • portjus

Wijn: Barista, Pinotage, Zuid-Afrika

Hoofdgerecht


